Citrino de Origem

O projeto "Citrino de Origem" visa obter, analisar e reconhecer os citrinos produzidos em Portugal,
caracterizando-os e diferenciando-os por localidade geografica. Deste modo poder-se-a proteger o
produto local de outros vendidos como tal, ajudando a promogao e valorizagao dos produtos nacionais,

tal como garantir a sua autenticidade, com indicagoes geograficas protegidas.

Introdugao:

A nivel de citrinos, Portugal tem marcado a sua presenca, néo pela quantidade, onde ndo podemos competir
com a extensdo geografica de uma China ou Brasil, mas pela excelente qualidade e caracteristicas
organoléticas dos mesmos. A nivel de laranja alcangamos uma reputagao de ter das melhores laranjas do
Mundo, em produgéo, recentemente tivemos o maior aumento produtivo a nivel Mundial, sendo Portugal o0 11°
produtor. Nos limdes, uma das variedades mais consumidas tem o nome de Lisbon, mas também temos
variagdes geograficas interessantes, como as obtidas na llha da Madeira. Estas caracteristicas especificas nas
culturas que temos, sdo o que nos distinguem das restantes culturas produzidas no Mundo, e ao primar pela
qualidade comegamos a encontrar quem se aproveite e tente passar citrinos de menor qualidade pelos de maior
qualidade e valor acrescentado, sendo que esta “falsificacdo”, ndo sé leva a engano o consumidor, como
provoca danos na reputagdo dos citrinos que produzimos, e também no proprio negocio nacional. Com esta
proposta pretendemos fazer a recolha de amostras de citrinos (laranjas, limdes, tangerinas e limas) produzidas
em diferentes localidades em Portugal, para posteriormente, em colaboragdo com o AcelLab do Centro de
Quimica da Madeira (Universidade da Madeira), obter o perfil dos frutos e relaciona-los com o local de origem,

possibilitando de futuro analisar e verificar a autenticidade do citrino.

Area de influéncia:

Educacao para as Ciéncias

Localizagao de implementagao:

Portugal (Madeira, Algarve, Alentejo e/outras regides produtoras de citrinos)



Plano:

A caracterizagdo dos citrinos sera efetuada com base no seu perfil volatil (“aroma”). O perfil volatil resulta das
carateristicas (organolépticas) da amostra, no caso dos citrinos, resulta da constituicdo dos mesmos e do seu
metabolismo, ambos influenciados pela genética, mas também pelos fatores abioticos (temperatura, humidade,
vento, luz solar, solo). Deste modo podemos distinguir ndo sé frutos de diferentes variedades, mas também
entre os frutos da mesma variedade cultivados em diferentes regides geogréficas. Este tipo de trabalhos ja foi
realizado e com sucesso com outros produtos, pelo que sera facilmente adaptavel e utilizada no projeto
proposto.

O perfil volatil sera obtido recorrendo a uma técnica com méritos estabelecidos, a SPME (acronimo das iniciais
em lingua inglesa de Solid Phase Micro Extration) € uma técnica de extragéo e pré-concentragao especialmente
adequada para metodologias de anélise quimica onde a Cromatografia Gasosa (GC), como € 0 nosso caso,
sera utilizada para a posterior separagéo, dete¢éo, identificacéo e quantificacdo dos analitos presentes na
amostra. Este trabalho conta com a colaboragéo do AceLab do Centro de Quimica da Madeira (Universidade
da Madeira), que disponibilizaré o Cromatografo Gasoso com Espectrometro de Massa (GC-MS) para a anélise
das amostras, sendo esta colaboragao fundamental, pois o referido equipamento suplantaria o orgamento do
Orcamento Participativo Jovem Portugal, para além da assisténcia técnica a todo o trabalho, onde o grupo
liderado pelo Prof. José S Camara é especializado e com varios trabalhos publicados em inumeras revistas
cientificas internacionais.

O plano de trabalhos consistira na recolha controlada de amostras de diferentes regiées geograficas, garantido
amostras representativas dessas regides, e caracterizando o local onde s&o produzidas. Essas amostras seréo
depois analisadas recorrendo a metodologia SPME/GC-MS, tragando-se o respetivo perfil volatil. Por Gltimo,
sera efetuado trabalho estatistico de modo a relacionar os perfis obtidos com as regides geograficas alvo,
obtendo-se por fim um conjunto de analitos (numero e concentragdes diferentes) que sejam caracteristicos de
cada regido, definindo deste modo a sua tipicidade e permitindo de futuro com a simples analise do perfil volatil

do citrino saber em que regido portuguesa foi produzido e se é de origem nacional ou n&o.

Orgamento:
Viagens 6,400.00 €
Transporte local 1,200.00 €
Alimentacéo 3,000.00 €
Estadia 9,000.00 €
Material diverso para a recolha e analise das amostras 12,700.00 €

Total 32,300.00 €




